Menu unique du dimanche ol Eéques
45€
Mise en bouche — Appetizer

Tartare de saumon
- Salmon tartar *

[’entrée — Starter

Euf parfait aux asperges, céleri rave et champignons de Paris

« Fgg cooked 64" with asparagus, celeriac and button mushrooms t +

Le plat — Main course

Selle d’agneau roulé & la tomate et aux olives, pomme de terres nouvelles et artichaute

- Saddle of lamb rolled with tomato and olives, potatoes and artichoke +

)

e fromage - Cheese

Créme de Banon au miel de lavande, pollen et sarrasin grillé

« Goat cheese Banon cream with lavender honey, pollen and toasted buckwheat *

e dessert

Sablé breton & la fleur de sel, compotée de rhubarbe, glace vanille

- Breton shortbread with salt flower, rhubarb compote, vanilla ice cream +




